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Zucchini-KAzse-Muffins

Description

Zutaten

1 Tasse geriebener Kase nach
Belieben

3 Eier

1 Tasse Mehl Typ 405

1-2 Zucchini, vorsichtig gerieben
Y. rote Paprika, fein gewurfelt
1TL Backpulver

Butter fur die Muffinform
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3. Jetzt eine Muffinform
grundlich mit Butter einfetten.
Danach die Teigmasse nun auf9
der Muffin-Mulden verteilen.
Danach die Muffinform in den
vorgeheizten Backofen schieben
und fur ca. 25 bis 30 Minuten

backen.

4. Dann, nach der Backzeit die

Farm herausnehmen, die Muffins

leicht abkdhlen lassen und

varsichtig aus den Mulden Ingef

Die Muffins serviert aU/

beziehungsweise auf einer Platte

{
dekorativ angerichtet werden. Water mar k
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