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WeiA?kohlauflauf

Description

Zutaten

WeiA?kohl
Zwiebeln
Knoblauch

Salz

Pfeffer
SchinkenwAVarfel
Kartoffeln

Zubereitung

Den Kohl in Streifen schneiden. Die Zwiebeln im A?l anbraten, den WeiA?kohl dazugeben und kurz
schmoren lassen. Mit Salz, Pfeffer und Knoblauch wAYarzen und mit etwas Mehl andicken. Den
WeiA?kohl weiter schmoren lassen, bis er weich wird. Die Speck- oder SchinkenwAYarfel
dazugeben.Tipp: Eierterrine 4?2 Schritt fAY4r Schritt

Die Kartoffeln schAalen, in StA¥cke schneiden und kochen lassen. Die Kartoffeln mit der
WeiA?kohlmasse vermischen und fA%r ca. 10 Minuten im Ofen A¥iberbacken. Guten Appetit!
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