
Walnuss-Ahorn-Kekse

Description

FÃ¼r den Teig:
100 g WalnÃ¼sse, ganz
200 g Mehl, und zum Arbeiten
150 g Butter in StÃ¼cken
100 g Zucker
2 EL Ahornsirup
1 Ei

FÃ¼r die FÃ¼llung:
100 g Nuss-Nougat
100 g Zartbitterschokolade
4 EL Sahne
3 EL Ahornsirup
50 g Puderzucker zum BestÃ¤uben

Zubereitung
1. Walnusskerne hacken, fein mahlen. Dann fÃ¼r den Teig alle Zutaten glatt verkneten, dabei nach
Bedarf etwas kaltes Wasser ergÃ¤nzen. Zu einer Kugel formen und in Frischhaltefolie gewickelt ca. 30
Minuten kalt stellen.

2. Den Ofen auf 170 Grad Umluft vorheizen. Zwei Backbleche mit Backpapier belegen. DenTeig auf
bemehlter ArbeitsflÃ¤che ca. 4 mm dÃ¼nn auswellen und BlÃ¤tter in Ahornform (nach Belieben mit
Keksstempel) ausstechen. Auf die Bleche legen und im Ofen 10â??15 Minuten leicht goldbraun
backen. Vom Blech nehmen und auskÃ¼hlen lassen.

3. Den Nougat mit der Schokolade hacken und zusammen mit Sahne und Ahornsirup schmelzen
lassen. StreichfÃ¤hig abkÃ¼hlen lassen. Die Unterseite der HÃ¤lfte der PlÃ¤tzchen mit Creme
bestreichen und jeweils mit einem zweiten PlÃ¤tzchen zusammensetzen. Mit Puderzucker bestÃ¤uben.
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