
Versunkener Pflaumenmuskuchen

Description

Zutaten fÃ¼r 30 Portionen:

5 Eier

200 g Zucker

100 ml Vollmilch

100 ml PflanzenÃ¶l

300 g Mehl

1 Pck. Backpulver

250 g Quark

1 Pck. Vanillezucker

Pflaumenmus und Puderzucker
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Zubereitung:

Eier (4 Stk.) und Zucker schaumig schlagen.

Ã?l und Milch dazugeben. Mehl und Backpulver vorsichtig unterheben. Auf einem gefetteten und mit
Mehl bestÃ¤ubten Backblech verstreichen.

FÃ¼r die QuarkfÃ¼llung Quark, Vanillezucker, 1 Ei und Puderzucker verrÃ¼hren. Mit einem TeelÃ¶ffel
BÃ¤llchen machen und auf den Teig legen.

Zwischen die QuarkbÃ¤llchen Pflaumenmus geben.

Bei 200Â°C etwa 25 Minuten backen.

Nach dem Backen mit Puderzucker bestÃ¤uben, auskÃ¼hlen lassen, in StÃ¼cke schneiden und
servieren.
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