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Schokoladenkuchen

Description

Zutaten

125 g Mehl Type 405

1 TL Backpulver

180 g Zucker

1 Pck. Vanillezucker

120 g Margarine oder Butter
100 g Zartbitterschokolade oder 50 g Zartbitter- und 50 g Vollmilchschokolade
125 ml Wasser

1 EL Schmand

10 g Kakaopulver

1 Ei(er)

Puderzucker

Zubereitung

Arbeitszeit: ca. 25 Min. / Koch-/Backzeit: ca. 45 Min. Ruhezeit: ca. 20 Min. / Schwierigkeitsgrad: normal
/ Kalorien p. P.: keine Angabe
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Eine 20er Springform mit Backpapier auskleiden. Den Backofen auf 170 A°C Ober/-Unterhitze
vorheizen.

Wasser, Schmand, Margarine/Butter, Zucker, Vanillezucker, Kakao und die Schokolade (in
StAvsckchen) in einen Kochtopf geben. Bei geringer Hitze erwAarmen, bis die Margarine/Butter und die
Schokolade geschmolzen sind. Gelegentlich umrAYhren. Vom Herd nehmen und in eine
RAVihrschAYassel umfAvillen. Etwa 15 4?27 20 Minuten abkAYzhlen lassen.

Dann das Ei auf hAfchster Stufe unterrA¥%hren. Mehl mit Backpulver mischen und esslAfffelweise
unterrA¥hren. Die Masse in die Springform fA%llen (der Teig ist sehr flAY4ssig!) und im vorgeheizten
Backofen bei 170 A°C Ober-/Unteerhitze 40-45 Minuten backen. StAabchenprobe!

Den Kuchen aus dem Backofen nehmen und sofort aus der Form I1Afsen. AuskAY:hlen lassen.
Mit Puderzucker bestAauben oder mit einer Schokoglasur Avsberziehen.
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