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() Portionen

150 g Puderzycker
2EL Kakao
3EL Wasser, heil}

20g Kokosfett

Zubereitung

() Mitssiteten ca B slsten
3} Bk Machori ca. 1 Mrafm
D) Gmarstrct ca 17 Moreries

Den Poaderzucksr und dan Kakao nammen

siehen. Falls nus verrihet wird, o |

achten, dass keime Kiimpchen
Wi hung mil derm Realben Wasser g

wileder durfen keine K cimpat e beiben

Uas Kokoslett [Palmin| in einer kleinen Planre
perlasten und langsamn Witfels
Kaksomass
worsichtig glats
pleichmdilfliper Brel wird, Tum Schluss die lertigs

iwrers, Die Glasus

nrem, sodass es ein

Glasur 2o lange vorschiig rilbren, bis es cine
homapene Masse wied, das haillt also, das Fett

darf sich nicht absandem

pe Glasr iMebeeise dber dem Kuchen
e Gilarsur schaan fesst wird, bevor

Al gyl deen Kuchen i, kKann gie foch mal EARE

ke auf dern Herd waem BEmachi wenden

men marmalen Gupelhupd

1. Kuchen und Kekse
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