
Puddinggipferl

Description

Zutaten
440 g Mehl
220 g Butter
190 g Puderzucker
1 Pck. Vanillezucker
80 g Puddingpulver mit Vanille-Geschmack
4 Eigelb
4 EL Milch
Puderzucker zum WÃ¤lzen

Zubereitung

Alle Zutaten (Puddingpulver einfach so verwenden â?? nicht zu einem Pudding kochen) mit Knethaken
zu einem Teig verarbeiten. Kleine StÃ¼cke vom Teig abschneiden und von Hand kleine Kipferl formen.
Auf ein mit Backpapier ausgelegtes Backblech legen.
Im vorgeheizten Backofen bei 180 Â°C 15 Minuten backen. AuskÃ¼hlen lassen und dann in
Puderzucker wÃ¤lzen.

Category

1. Kuchen und Kekse

Date Created
November 9, 2019

COMPANY NAME
Address | Phone | Link | Email

default watermark

Page 1
Footer Tagline

https://rezepte.sgits.de/?attachment_id=1311


Author
jeanny

COMPANY NAME
Address | Phone | Link | Email

default watermark

Page 2
Footer Tagline


