
PizzabÃ¤llchen

Description

300 g Mehl
250 g Quark
1 Pck. Backpulver
8 EL Milch
6 EL Ã?l
1 TL Salz
1 EL Zucker
100 g RÃ¶stzwiebeln
200 g KÃ¤se, geriebener
100 g SchinkenwÃ¼rfel

Zubereitung

Arbeitszeit ca. 20 Minuten
Koch-/Backzeit ca. 40 Minuten
Gesamtzeit ca. 1 Stunde

Mehl, Quark, Backpulver, Milch, Ã?l, Salz und Zucker gut verkneten. Die Ã¼brigen Zutaten zum Teig
geben. Noch mal durchkneten und kleine BÃ¤llchen formen. Auf ein Backblech mit Backpapier legen.

FÃ¼r 30 â?? 40 Min. bei 180 Â°C Ober-/Unterhitze in den heiÃ?en Ofen geben.

Tipps: FÃ¼r Feiern mache ich mindestens die doppelte Menge, kamen dort immer sehr gut an. Die
Geschmackszutaten (RÃ¶stzwiebeln, Schinken, KÃ¤se) sind variabel, auf den KÃ¤se wÃ¼rde ich aber
nicht verzichten!
Beim Backen muss man hin und wieder gucken, sie werden je nach Herd von unten auch sehr schnell
dunkel, aber zu hell sollten sie auch nicht sein. Vorsicht, wenn sie noch warm sind, werden sie gerne
stibitzt
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