
Pizza-Brot

Description

DafÃ¼r brauchst du:

1 Brot
1 Tasse PizzasoÃ?e
220 g Mozzarella
170 g Pepperoni
1â•?2 Zwiebel
1â•?2 Tasse Basilikum
1 Tasse WuÌ?rstchen
1 gruÌ?ne Paprika
1 Tasse Cheddar KaÌ?se
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So geht es:

1. Brot mittig durchschneiden und die untere HaÌ?lfte aushoÌ?hlen.
2. Mit Pizzasauce bestreichen. Mozzarellascheiben verteilen. Mit Peperoni belegen und

gewuÌ?rfelter Zwiebel bestreuen. Basilikum verteilen und mit WuÌ?rstchen belegen. Paprika in
Streifen schneiden und hinzufuÌ?gen. AnschlieÃ?end mit Cheddar KaÌ?se bedecken.

3. Obere BrothaÌ?lfte auflegen und mit Alufolie einwickeln. Mit einer schweren Holzplatte etwas
flachdruÌ?cken. Nochmals Cheddar uÌ?ber das Brot streuen. Wurstscheiben auf das Brot legen.

4. Bei 175Â° C fuÌ?r 30 Minuten backen.

Nichts wie los zum BÃ¤cker! Du weiÃ?t jetzt schlieÃ?lich, wie du diese den Verstand zum
schmelzenbringende Snackerei zauberst. DafÃ¼r ein frisches Brot zu opfern, ist es mehr als wert.
AuÃ?erdem liegt dir jeder zu FÃ¼Ã?en, dem du so ein Mahl auftischst. Also sei nett und zieh
wenigstens frische Socken an!
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