
Pasta Kuchen mit Grill-Aubergine

Description

DafÃ¼r brauchst du:

3 Auberginen
Salz und Pfeffer
50 ml Balsamico
500 g Rinderhackfleisch
1 gewÃ¼rfelte Zwiebel
1 gehackte Knoblauchzehe
1 Dose Pizzatomaten
300 g gekochte Rigatoni-Nudeln
2 EL gehacktes Basilikum
200 g Ricotta
100 g geriebenen Parmesan
200 g Mozzarella
So geht es:

Schneide die Auberginen in dÃ¼nne Streifen und gib sie in eine Grillpfanne mit heiÃ?em Ã?l. Streue
etwas Salz auf die Streifen und streiche sie beidseitig mit Balsamico ein.
Als NÃ¤chstes brÃ¤tst du das Hackfleisch in etwas heiÃ?em Ã?l durch. Dann gibst du Zwiebel und
Knoblauch dazu. Salze und pfeffere die Mischung und gieÃ?e sie mit Pizzatomaten auf. Hebe die
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gekochten Rigatoni unter die Bolognese und fÃ¼ge auÃ?erdem das Basilikum hinzu.
Bedecke den Boden einer Springform mit Auberginenstreifen. Beachte dabei, dass diese auch den
Rand bedecken und ein kleines StÃ¼ckchen Ã¼ber diesen hinausragen. SchlieÃ?e die Mitte mit
weiteren Auberginenstreifen.
Um den Kuchen zu fÃ¼llen, gibst du einige EsslÃ¶ffel Ricotta auf den Boden und bestreust ihn mit
Parmesan und Mozzarella. Darauf folgt eine Schicht Nudeln. Schichte den Kuchen weiter mit KÃ¤se,
Nudeln, KÃ¤se. SchlieÃ?e seine Oberseite mit weiteren Auberginenstreifen und schlage die
Ã¼berstehenden Streifen am Rand darunter um. Bei 180 Â°C wird das Gericht fÃ¼r 25 Minuten
gebacken.
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