
Ofenkartoffeln mit PilzfÃ¼llung

Description

Zutaten:
2 Pellkartoffeln
50 g Bohnen
5 Pilze
Salz, Pfeffer
Zitronensaft
1 EL ger. KÃ¤se

Zubereitung:
Kartoffeln und Bohnen in Salzwasser 15 Minuten garen. Pilze in Scheiben schneiden. Bohnen
stÃ¼ckeln. Kartoffeln kreuzweise einritzen, leicht aushÃ¶hlen. Mit Pilzen und Bohnen fÃ¼llen,
wÃ¼rzen und mit Zitronensaft betrÃ¤ufeln.
GratinkÃ¤se darauf verteilen, im Ofen bei 180Â°C ca. 12 Minuten backen.
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