
Mozzarella Brot super knusprig und lecker

Description

Zutaten:
1 Ei
3 EL Butter
125 ml Milch
250 g + etwas Mehl
1 TL Trockenhefe
1 TL Zucker
1 TL Salz
2 Kugeln Mozzarella
Pfeffer, getrocknete italienische KrÃ¤uter und Chiliflocken zum Bestreuen
etwas Ã?l zum Formen

Zubereitung:

Ei verquirlen. Butter schmelzen. Milch in einem Topf lauwarm erhitzen. Mehl, Trockenhefe, Zucker, Ei,
Butter, Milch und Salz in eine groÃ?e RÃ¼hrschÃ¼ssel geben. Alle Zutaten zunÃ¤chst mit den
Knethaken des Handmixers, dann mit den HÃ¤nden zu einem glatten, sehr weichen Hefeteig
verkneten. Den Teig mit einem KÃ¼chentuch abdecken und ca. 1 Stunde gehen lassen bis sich das
Volumen in etwa verdoppelt hat.
Mozzarella in Streifen schneiden. Den Teig mit etwas Mehl erneut durchkneten und zu einer Kugel
formen. Den Backofen vorheizen (210 Â°C Ober- und Unterhitze).
Teig auf ein mit Backpapier ausgelegtes Backblech geben und mit etwas Ã?l an den HÃ¤nden zu
einem runden Fladen mit ca. 25 cm Durchmesser formen.
Mit dem Fingern 4 unterschiedlich groÃ?e kreisfÃ¶rmige Vertiefungen in den Teig drÃ¼cken. Die
Vertiefungen rundherum mit den Mozzarella-Streifen fÃ¼llen. Das Partybrot zum WÃ¼rzen
gleichmÃ¤Ã?ig mit gemahlenem Pfeffer, KrÃ¤utern und Chiliflocken bestreuen. Im vorgeheizten Ofen
ca. 20 Minuten backen, bis es goldbraun ist.
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