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©KikidJohnson

Mohn-Streusel-Kuchen

Description

FAYar die MohnfAY%llung:

Milch mit Zucker aufkochen lassen‘und vom Herd nehmen. Dann das Mohnback und den GrieA?
dazugeben und glattrA¥hren. Wenn die Masseetwas abgekAvzhlt ist den Schmand dazu geben. Auf
dem Boden verteilen und 25 min. bei 180A°C backen: Dann die Streusel obendrauf verteilen und
nochmal 20 min. backen.

FUR DEM MURBETEIG

FUR DIE STREUSEL

100 g

Footer Tagline


https://jrez.sg-it-s.de/?attachment_id=3105
https://jrez.sg-it-s.de/?attachment_id=3106
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500ml Milch

100g Zucker

2 ERI. Weichweizengriell
250g Mohnback

200g Schmand

Category
1. Frisch eingetroffen
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