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Makkaroni mit sonnengetrockneten Tomaten und Walnuss Pesto

Description

Zutaten

25 g WalnAvisse

35 g getrocknete Tomaten in A?l mariniert
1 kleine Knoblauchzehe

15 BasilikumblAatter

1/2 TL Jodsalz

1 Zwiebel

1 EL OlivenA"l

2 gehAaufte TL KNORR GemAVise Bouillon salzfrei
320 g Makkaroni

Pfeffer

40 g Provolone KAgase

Zubereitung
1 WalnA¥ssse in einer Pfanne bei milder Hitze einige Minuten rAfsten.

2 Tomaten abtropfen lassen und mit Knoblauch, WalnA¥zssen, Basilikum und ca. einem halben Glas
Wasser in einen Mixer geben und pA¥arieren. Mit Salz wAYarzen.

3 Zwiebel schArlen, fein hacken und in OlivenAf]l glasig dAvnsten. Sonnengetrocknete Tomatensauce
hinzufA¥gen. Ein halbes Glas Wasser und Knorr GemAYzse Bouillon salzfrei dazugeben und 2 Minuten
bei schwacher Hitze kAfcheln lassen. Sauce beiseitestellen.

4 Nudeln in kochendem Wasser nach Packungsangabe zubereiten. AbgieA?en und mit der Sauce in
die Pfanne geben, gut mischen und fAvar 1 Minute erhitzen. Mit Pfeffer abschmecken und mit etwas
geriebenem Provolone-KAase bestreut servieren.

Page 1
Footer Tagline



COMPANY NAME
Address | Phone | Link | Email

Category
1. Vegetarisch

Date Created
August 13, 2022
Author

. def
e lt Watermark

Page 2
Footer Tagline


https://rezepte.sgits.de/?attachment_id=2364

