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Kaffeeeis

Description

Zutaten
1 Dose (397 g) gesÃ¼Ã?te Kondensmilch
1 TL lÃ¶slicher Kaffee (z. B. NescafÃ© gold)
250 ml Schlagsahne

Zubereitung

Kaffee in 1 EL Wasser auflÃ¶sen.
Kondensmilch in eine SchÃ¼ssel geben, den Kaffee hinzufÃ¼gen und gut verrÃ¼hren. Schlagsahne
dazugeben und weiter mit dem HandrÃ¼hrgerÃ¤t rÃ¼hren. Nicht zu lange rÃ¼hren, sonst kÃ¶nnte
statt Kaffeeeis Kaffeebutter entstehen.

Die Creme nun in eine Dose fÃ¼llen, zudecken und einfrieren. Diese Eiscreme muss man nicht
umrÃ¼hren.
Wenn sie zu hart wird, vorm servieren ca. 10 Minuten bei Zimmertemperatur auftauen lassen.
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