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Joghurt-Pflaumen-Kuchen

Description

o]

Zutaten fAYur 6 Personen:

400 g Pflaumen

200 g weiche Butter

200 g Zucker

1 unbehandelte Zitrone (Abrieb)
4 Eier

350 g Mehl

2 TL Backpulver

150 g SpeisestAarke

250 g Joghurt
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Zubereitung:
Den Backofen auf 160 A°C Umluft vorheizen. Die Kranzform ausbuttern und mit Mehl bestAzuben.

Die Pflaumen waschen, halbieren und entkernen. FAYr den Teig die Butter mit dem Zucker und
Zitronenabrieb schaumig rAYhren, anschlieA?end die Eier nach und nach zufA%gen und cremig
schlagen. Das Mehl mit dem Backpulver und der StAarke vermischen und nach und nach zur Eimasse
geben. Abwechselnd mit dem Joghurt unter den Teig rA%hren, bis ein schwer reiA?ender Teig
entstanden ist.

Die HAzlfte vom Teig in die Form fA%llen und gleichmArA?ig verstreichen. Die Pflaumen darauf
verteilen und mit dem restlichen Teig bedecken. Glatt streichen und im Ofen 1 Stunde backen
(StAabchenprobe). Sollte der Kuchen zu dunkel werden, mit Alufolie abdecken. Aus dem Ofen nehmen
und in der Form auskAYshlen lassen. Vorsichtig auf eine Kuchenplatte stAYarzen und servieren.
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