
Himbeer-Muffin

Description

Zutaten
2 Tassen Allzweckmehl

1 EsslÃ¶ffel Backpulver

1/2 TeelÃ¶ffel Salz

1/2 Tasse ungesalzene Butter, geschmolzen

1 Tasse Kristallzucker

2 groÃ?e Eier

1 TeelÃ¶ffel Vanilleextrakt

1/2 Tasse Milch

1,5 Tassen weiÃ?e SchokoladenstÃ¼ckchen

1 Tasse frische Himbeeren

1/2 Tasse gehackte NÃ¼sse (optional)

Anweisungen
Heizen Sie Ihren Backofen auf 190 Â°C (375 Â°F) vor und legen Sie ein Muffinblech mit
PapierfÃ¶rmchen aus.
In einer SchÃ¼ssel Mehl, Backpulver und Salz verquirlen.
In einer separaten SchÃ¼ssel geschmolzene Butter und Zucker verrÃ¼hren, bis alles gut vermischt ist.
Die Eier einzeln unterrÃ¼hren, dann das Vanilleextrakt einrÃ¼hren.
Nach und nach die trockenen Zutaten abwechselnd mit der Milch unterrÃ¼hren.
Eine Tasse weiÃ?e SchokoladenstÃ¼ckchen und Himbeeren vorsichtig unterheben.
Den Teig gleichmÃ¤Ã?ig auf die Muffinformen verteilen.

COMPANY NAME
Address | Phone | Link | Email

default watermark

Page 1
Footer Tagline



20 Minuten backen oder bis ein in die Mitte hineingesteckter Zahnstocher sauber herauskommt.
WÃ¤hrend die Muffins backen, schmelzen Sie die zusÃ¤tzliche halbe Tasse weiÃ?e Schokolade zum
Garnieren.
Lassen Sie die Muffins 5 Minuten in der Form abkÃ¼hlen und legen Sie sie dann zum vollstÃ¤ndigen
AbkÃ¼hlen auf ein Kuchengitter.
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