
Hausgemachtes Nutella

Description

Zutaten
300g HaselnÃ¼sse
50g Puderzucker
60g Kakao
1 TL Vanillearoma
1 TL Ã?l

Zubereitung
1. HaselnÃ¼sse rÃ¶sten und auf ein KÃ¼chentuch legen. Dann die Schale mit dem KÃ¼chentuch
abreiben. NÃ¼sse in die Moulinette geben und langsam fein hacken.
2. Als nÃ¤chstes den Puderzucker einrÃ¼hren, dann den Kakao einrÃ¼hren. Dann das Vanillearoma
und zum Schluss das Ã?l dazu geben.
3. Alles grÃ¼ndlich vermengen.
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