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Griechisches Brot
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Zutaten:

1 Packung Trockenhefe
5 EL Olivenal

250 g Fetakase

600 g Mehi

1 Tasse Wasser

1 EL Zucker

1TL Salz

120 g Kasser Kase

etwas Oregano .
Fubereitung:

Zuerst das Mehl, Zucker, Salz und
Trockenhefe i eine Schissel geben und
durchmischen. Danach Wasser und Ol dazu
geben wnd 2u einem klebrigen Teig kneten,
Diesen rugedeckt an einem warmen Ort auf

ca. das doppelte aulgehean lassan.

In der Zwischenzeit em Blech mit Olivenal
bestrelchen. Als nachies den Kase
zerbrdseln und 203 davon in den

aufgegangenen Teig knaten

Jetrt den Teig auf das Blech legen und
flachdriicken. Dann mit dem restiichen Kise
urdd dvegano bestreven. in den auf 200 Grad
worgeheizten Ofen schieben und fir ca, 40
Minuten backen.

Das Kasebrot schmeackt am besten wenn es

noch warm ist
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