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GefAVillte Pizza-WAVarfel

Description

DafAY4r brauchst du:

etwas Mehl

1 Portion Pizzateig

Goldsteig Mini-Mozzarella-Kugeln
gewAVirfelten Schinken

einige frische Basilikum-BlAatter
Cherrytomaten, in Scheiben

So geht es:

1. Bemehle eine EiswAvarfelform. Halbiere den Pizzateig und lege eine HAxlfte auf die
EiswAYarfelform. DrAYacke deinen Finger vorsichtig bis auf den Boden der Vertiefungen, um
kleine Mulden im Teig zu schaffen.

2. Lege in jede der Vertiefungen eine Kugel Mozzarella. Eine Reihe der Kugeln in der
EiswAYarfelform belegst du danach mit einigen SchinkenwAYarfeln, eine weitere mit frischem
Basilikum, die letzte Reihe mit je einer Tomatenscheibe.

3. Decke den Teig mit der noch verbliebenen HAzlfte des Teiges ab und rolle mit einem Nudelholz
AViber die Form, um die beiden HAgrlften miteinander zu verbinden. A?berschAYsssigen Teig am
Rand schneidest du mit einem Messer ab.
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4. Friere die Form zwei Stunden ein. Nun kannst du den Teig aus ihr stA¥%rzen und die einzelnen
Portionen mit einem Messer schneiden. SchlieA?lich backst du die WAYrfel bei 180 A°C fAYar 30

Minuten.
Category
1. Fleisch
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