
Fettuccine mit Tomate & Mozzarella

Description

Zutaten:
1 PÃ¤ckchen Fettuccine
3 EL Pinienkerne
2 Zwiebel
1 Knoblauchzehe
4 EL OlivenÃ¶l
250 g Kirschtomaten
250 Mozzarella
15 g frischen Basilikum (nur die BlÃ¤tter)

Zubereitung:
SpÃ¼l die Fettuccine ab mit kaltem Wasser. ErwÃ¤rme die Fettuccine bei niedriger Temperatur in einer
Pfanne. RÃ¶ste inzwischen die Pinienkerne in einer Pfanne ohne Butter oder Ã?l in 3 Minuten
goldbraun. Lass diese abkÃ¼hlen.

Schneide die Zwiebel und Knoblauchzehe fein. Erhitze das Ã?l in einer Bratpfanne und rÃ¶ste die
Zwiebel und Knoblauchzehe in 3 Minuten. Halbiere die Tomaten und schneide den Mozzarella in kleine
StÃ¼cke. FÃ¼ge die Fettuccine, Tomaten und Mozzarella hinzu und erhitze es noch fÃ¼r 1 Minute.
Schmecke ab mit Salz und Pfeffer. ReiÃ? die BasilikumblÃ¤tter  in kleine StÃ¼cke und verteile diesen
mit den Pinienkernen Ã¼ber die Pasta. 
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