
Farfalle in Kabanossi-SahnesoÃ?e

Description

DafÃ¼r brauchst du:

etwas PflanzenÃ¶l

300 g gerÃ¤ucherte Kabanossi, in Scheiben

1 gewÃ¼rfelte Zwiebel

1 gehackte Knoblauchzehe

400 g Pizzatomaten

100 ml Sahne

450 ml HÃ¼hnerbrÃ¼he

300 g Farfalle

Salz und Pfeffer

120 g geriebenen KÃ¤se
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etwas FrÃ¼hlingszwiebel, in Ringen

So geht es:

Gib alle Zutaten, bis auf KÃ¤se und FrÃ¼hlingszwiebel, in Pfanne oder Topf und koche sie miteinander
auf. Erst dann fÃ¼gst du den KÃ¤se hinzu. Als NÃ¤chstes lÃ¤sst du das Pastagericht 13 Minuten
kÃ¶cheln. Vor dem Servieren streust du schlieÃ?lich die Zwiebelringe obenauf.
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