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Erdbeer-Cookies

Description

Zutaten

2 1/2 Tassen Allzweckmehl

1/2 TeelAfffel Backpulver

1/4 TeelAfffel Salz

1 Tasse ungesalzene Butter, weich

1 1/2 Tassen Kristallzucker

1 groA?es Ei

2 TeelAfffel Vanilleextrakt

3 EsslAfffel gefriergetrocknetes Erdbeerpulver

Anweisungen

Den Backofen auf 175 A°C (350 A°F) vorheizen und die Backbleche mit Backpapier auslegen.

In einer SchAYsssel Mehl, Backpulver und Salz verquirlen.

In einer groA?en SchAvssel Butter und Zucker schaumig schlagen. Ei und Vanilleextrakt
unterrAYhren.

Die trockenen Zutaten nach und nach zu den feuchten Zutaten geben und verrA¥shren, bis eine glatte
Masse entstanden ist.

Das gefriergetrocknete Erdbeerpulver vorsichtig unterheben, bis der Teig gleichmArA?ig gefAarbt ist.
Rollen Sie den Teig in 2,5 cm groA?e Kugeln und legen Sie diese mit einem Abstand von etwa 5 cm
auf die vorbereiteten Backbleche.

DrAvicken Sie die Kugeln mit dem Boden eines Glases leicht flach.

1047?12 Minuten backen oder bis die RAander leicht goldbraun sind.

Lassen Sie die Kekse 5 Minuten auf den Backblechen abkAYshlen, bevor Sie sie zum vollstAandigen
AbkAvshlen auf ein Kuchengitter legen.
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