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EierlikA{r
Description

6 Eigelbe (Gr. M)

1 Vanilleschote

150 g Zucker

300 g Sahne

150 ml weiA?er Rum

Eigelbe in eine SchAvissel geben. Vanilleschote IAangs aufschneiden und das Mark heraus schaben.
Zusammen mit dem Zucker zu den Eigelben geben. 3 Flaschen A 300ml bereitstellen.

SchAVsssel in einem Topf Avsber dem heiA?en Wasserbad mit einem Schneebesen schaumig
schlagen. Sahne und Alkohol zugeben und ca. 4 Minuten unter RAY:hren weiter erhitzen. In
vorbereitete saubere Flaschen fA%llen und verschlieA?en. KAY:hl aufbewahrt hAalt der EierlikA{r ca. 8
Wochen.

Alternative zur Sahne

Wer den EierlikAfr zAchflAvissiger und noch cremiger mag, ersetzt die Sahne durch 250 m
Kondensmilch (ca. 10 % Fettgehalt).
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