
Cremiger Kokoskuchen

Description

Zutaten
2 Eier

250 g Zucker

80 ml SonnenblumenoÌ?l

2 TL Vanille

120 ml Milch

200 g Mehl

2 TL Backpulver

140 g Kokosflocken

250 ml Sahne
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200 ml Kokosmilch

Zubereitung
Eier und 150 g Zucker miteinander verschlagen. SonnenblumenoÌ?l, Vanilleextrakt und Milch
hinzufuÌ?gen und weiter vermischen.
Mehl und Backpulver hinzufuÌ?gen und weiterruÌ?hren bis der Teig glatt ist.
Teig in Backform fuÌ?llen und bei 180Â°C fuÌ?r 35 Minuten backen.
Die Kokosraspel in einer Pfanne ohne OÌ?l unter RuÌ?hren 5 Minuten lang roÌ?sten bis sie gebraÌ?unt
sind. Die Schlagsahne mit 100 g Zucker steif schlagen. Warme Kokosmilch uÌ?ber den gebackenen
Kuchen gieÃ?en und mit einer Gabel LoÌ?cher hinein stechen. Den Kuchen mit Schlagsahne
bestreichen und die geroÌ?steten Kokosraspel daruÌ?berstreuen. FuÌ?r 30 Minuten zum kalt stellen bis
der Kuchen fest wird. Aufschneiden und servieren!
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