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ApfelkAYichlein

Description

Zutaten

50 g Zucker

20 g Mehl

3 Eier

1 Packung Puddingpulver, Vanille-
1TL Backpulver

1 Prise(n) Salz

70 g Quark (Topfen)

etwas Zitronensaft

1 groBer Apfel, oder 2 kleinere
Butterschmalz, zum Ausbacken
Puderzucker

Zimt

Zubereitung

Die Menge reicht fur ca. 9 Stack, 2-3
Personen.

1. Als erstes die Eier mit Zucker

schaumig rUhren, dann das mit

—Backpulver vermischte Mehl,

Pagddingpulver, Salz, Zitronensaft,

Topfen einruhren, zuletzt den Apfel mit Footer Tagline
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2. Jetzt Butterschmalz in einer
beschichteten Pfanne erhitzen, dann
gleich etwas Hitze reduzieren, je einen
gehauften Essléffel Teig hinein geben
und bds. backen.

Kichenpapier abtropfen lassen, mit
Zucker/Zimt bestreuen, dazu passt

Obstmus, Pudding.
Guten Appetit
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