
Nudeln mit Carbonara-SoÃ?e a la Jamie Oliver

Description

FÃ¼r 2 Personen

250 g Penne
1 Chorizo-Wurst
1/2 Chilischote
1 Handvoll Rosmarin (unter heiÃ?em Wasser abwaschen)
4 Knoblauchzehen
OlivenÂ´Ã¶l
Zitronensaft
Salz, Pfeffer
1 Ei
150 g Joghurt
30 g geriebener KÃ¤se

Nudeln nach Packungsanleitung kochen. Chorizo klein schneiden und in der Pfanne in OlivenÃ¶l
anbraten. 1 Chilischote und eine Handvoll Rosmarin unterheben. 4 Knoblauchzehen pressen und
unterheben. Kurz weiter braten. Vom Herd nehmen.

1 Ei in eine SchÃ¼ssel geben, Joghurt dazu, 30 g geriebener KÃ¤se. alles vermengen, mit Salz ,
Pfeffer und etwas Zitronensaft wÃ¼rzen.

Etwas vom Nudelwasser aufheben. Nudeln in die Pfanne dazugeben und die Ei-Masse untergeben.
Alles gut vermengen. Etwas Nudelwasser dazugeben.
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