
Gnocchi-GemÃ¼se-Salat

Description

Zutaten fÃ¼r 2 Portionen

1 Pck. Gnocchi (400 g, KÃ¼hlregal)
Salz, Pfeffer aus der MÃ¼hle
1 rote Paprikaschote
1 Zucchini
1 kleine Zwiebel
2 El OlivenÃ¶l
1 Handvoll BasilikumblÃ¤tter

FÃ¼r die Vinaigrette
1 Knoblauchzehe
1 El WeiÃ?weinessig
2 El OlivenÃ¶l
1 1/2 EL Tomatenmark
3 El GemÃ¼sebrÃ¼he

Zubereitung:
1. Gnocchi nach Packungsanweisung in Salzwasser garen, abgieÃ?en und abschrecken. Paprika und
Zucchini putzen. in Streifen bzw. Scheiben schneiden. Zwiebel fein wÃ¼rfeln.
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2. Ã?l in einer Pfanne erhitzen. Paprika. Zucchini und Zwiebel darin ca. 3-5 Min. anbraten, mit Salz und
Pfeffer wÃ¼rzen.

3. FÃ¼r die Vinaigrette Knoblauch, Essig, Ã?l, Tomatenmark und BrÃ¼he mit dem Stabmixer
pÃ¼rieren, mit Salz und Pfeffer abschmecken.

4. Gnocchi, GemÃ¼se und Vinaigrette mischen Basilikum grob zerzupfen und unterheben. Salat
lauwarm oder kalt servieren.
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